
BARBERA D’ALBA LA GAMBERAJA DOC

Varietà:  Barbera 100%

Provenienza e suolo:  Vigneto nel comune di 
Serralunga d’Alba. Terreno chiaro di tipo 
marnoso, molto calcareo.

Note degustative:  Colore rosso violaceo con 
riflessi rubino scuro. Profumo ampio, di 
frutta nera matura e spezie. Sapore pieno ed 
armonico. Si abbina agli arrosti di carne, alla 
selvaggina ed ai formaggi stagionati. Servire 
alla temperatura di 17°C.

Vinificazione:  L’uva giunta in cantina viene 
diraspata e pigiata. La macerazione dura 
circa 15 giorni ad una temperatura massima 
di 30°C. La fermentazione malolattica si 
conclude prima della fine dell’inverno.
L’affinamento dura circa 12 mesi, in parte in 
botti da 25 hl ed in parte in barriques. L’ulte-
riore affinamento dura per 8 mesi.

Alcool:  14% vol.
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BARBERA D’ALBA LA GAMBERAJA DOC

Rebsorte:  Barbera 100%

Herkunft und Boden:  Rebgarten in der 
Gemeinde Serralunga d’Alba. Heller Mergel-
boden mit hohem Kalkanteil.

Verkostungsnotizen:  Violettrote Farbe mit 
dunkel-rubinroten Reflexen. Weiter Duft 
nach reifen schwarzen Beeren und Gewürz-
en. Voller, harmonischer Geschmack. Passt 
gut zu Braten, Wildfleisch und reifem Käse. 
Serviertemperatur 17°C.

Vinifizierung:  Nach ihrem Eingang in den 
Keller werden die Trauben abgebeert und 
gepresst. Das Maischen dauert rund zwei 
Wochen bei einer Temperatur von höchstens 
30°C. Die malolaktische Gärung kommt vor 
dem Winterende zum Abschluss.
Ausbau für rund 12 Monate zum Teil in 
25-hl-Fässern und zum Teil in Barriques. 
Weitere Reifezeit 8 Monate.

Alkoholgehalt:  14% vol.
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BARBERA D’ALBA LA GAMBERAJA DOC

Variety:  100% Barbera

Vineyard location and soil:  Vineyard loca-
ted in Serralunga d’Alba. Light-colored marl 
and very calcareous.

Tasting notes:   Violet red with dark ruby 
reflections. Ample nose with ripe dark ber-
ries and spices. Full and well-balanced on 
the palate. Pairs well with roasted meats, 
game and aged cheese. Serve at a tempera-
ture of 17 °C (62.6 °F).

Vinification: Carefully selected grapes are 
destemmed and pressed. Maceration lasts 
about 15 days at a maximum temperature of 
30 °C (86 °F). Malolactic fermentation ends 
before winter is over.
Aged 12 months partly in 25-hl Slavonian 
oak barrels and partly in barrique. Further 
aged in bottle for at least 8 months.

Alcohol content:  14% alcohol by vol.
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